
UNIÓ RECREATIVA



19.00 h Visita a la Fira del Molt Honorable Sr. Jordi Pujol i la 
seva esposa la Sra. Marta Ferrusola.

19.30 h Mostra de cuina i degustacions amb clementina. 
Organitza: Productes Locals de Qualitat. Organisme 
Autònom de Desenvolupament Local de la Diputa-
ció de Tarragona. Tiquets a recollir 1 hora abans a 
l’estand de Productes Locals de Qualitat.

21.30 h Tancament del recinte firal.
22.00 h Sopar de la clementina al Casal Unió Recreativa, 

presidit pel Molt Honorable Sr. Jordi Pujol, el qual 
durant l’acte farà entrega d’uns obsequis als 
estands més representatius, més innovadors i millor 
presentació. Reserva de places a l’oficina municipal 
i a la comissió organitzadora.

10.00 h Obertura del recinte de la Fira.
10.05 h Esmorzars de la Fira. Preu: 6 euros
12.00 h Mostra de cuina i degustacions amb clementina. 

Organitza: Productes Locals de Qualitat. Organisme 
Autònom de Desenvolupament Local de la Diputació 
de Tarragona. Tiquets a recollir 1 hora abans a l’estand 
de Productes Locals de Qualitat.

14.00 h Tancament del recinte de la Fira. 
	 Dinars de la fira (per a expositors). 
	 Preu: 12 euros.
16.00 h Obertura del recinte de la Fira.
17.00 h Passa carrers a càrrec del grup infantil 
	 “Tamborinada” de Tivenys.
17.30 h Jocs infantils a la pista poliesportiva.
18.30 h Xocolatada per a tots els xiquets i xiquetes.
20.00 h Sorteig dels premis de la rifa de la Fira de la clementina.
20.30 h Cloenda i visita a  la Fira de Il·ltre. Sr. Ferran Bel 

Accensi, 
	 Alcalde de Tortosa.  
21.30 h Tancament de la Fira.

18.15 h Recepció d’autoritats al Recinte Firal.
18.30 h Inauguració de la Fira a càrrec de l’Il·lustríssim Sr. 

Josep Poblet i Tous, President de la Diputació de 
Tarragona.

21.14 h Tancament del recinte de la Fira.
21.15 h Presentació de la jornada tècnica “Cítrics, alimenta-

ció i salut” a càrrec del Sr. Antoni Espanya Forcadell, 
director dels Serveis Territorials del DAR a les Terres 
de l’Ebre. 
Lloc: Casal Municipal Unió Recreativa.

21.30 h Conferència: “El valor dels cítrics en la nutrició i la 
salut”, a càrrec de la Dra. Magda Rafecas Martínez, 
professora titular de Nutrició i Bromatologia de la 
Universitat de Barcelona.

22.15 h Xerrada: “Els cítrics com ingredients gastronòmics. 
Noves propostes culinàries”. A càrrec de la Sra. Mar-
garet Nofre Saporta, presidenta de l’associació Plat i 
Got de Tortosa.

22.30 h Cloenda i degustació. 

10.00 h Obertura del recinte de la Fira.
10.00 h Esmorzars de la Fira. 
	 “Mestres del morter de l’all i oli” de Jesús, prepararan 

una bona morterada d’all i oli. 
Preu de l’esmorzar: 6 euros.

11.00 h Concurs d’espremedors de suc de clementina. Trofeus 
per a les categories : infantils i adults.

14.00 h Tancament del recinte firal. Dinars de la fira (per a 
expositors), cal fer la reserva al matí. 

	 Preu del dinar: 12 euros.
16.00 h Obertura del recinte firal.
18.00 h Actuació dels “ Abanderats de Tortosa” pels carrers 

del poble fins al recinte firal.

DISSABTE24D’OCTUBRE

DIUMENGE25D’OCTUBRE

DIVENDRES23D’OCTUBRE


